
vitello tonnato 18 €
Thinly sliced veal served with a creamy homemade tuna sauce and capers

polpette al sugo 14 €
Meatballs with tomato sauce

spaghetti meatballs 17 €
Spaghetti with meatballs

prosciutto e melone 12 €
Prosciutto and melon

Tagliatelle ai funghi porcini 16 €
Tagliatelle with fresh porcini mushrooms

Polpo croccante con purea 24 €
Crispy octopus served with potato purée, herbs and extra virgin olive oil

grigliata mista carni toscane 29 €
Selection of grilled Tuscan meats served from the grill with aromatic herbs

M
E N U D E L

M E N U  O F  T H E  D A Y

G I O R N
O

gnocchi gorgonzola e pere 16 €
Gnocchi with Gorgonzola and Pears

Parmigiana di melanzane 16 €
Baked eggplant with tomato, mozzarella and parmesan



Borgo S. Jacopo, 49 R - Firenze

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x132a51bea2337e27:0x66d772ddb2ccea35?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


A N T I P A S T I
S T A R T E R S

Caprese 14 €
Mozzarella di bufalaconpomodoro di stagione

Buffalo mozzarella with seasonal tomato (7)
 

Mix di bruschette 10 €
 

Tagliere formaggi 16 €
Selezione di pecorini e formaggi caprini, con miele e salsa di peperoni

 Cheese platter with selection of pecorino and goat cheeses, served with honey and pepper
sauce (7)

Polenta con cinghiale 13 €
Polenta con ragù di cinghiale

Polenta with wild boar ragù (7-12)

Bruschetta al pomodoro 8 €
 

Crostini ai fegatini 12 €
 

Gran Tagliere toscano (per 2) 24 €
Salumi toscani, pecorini, crostini misti, salse della casa 

Tuscan platter (for 2 person) with cold cuts, pecorino cheeses, mixed crostini, homemade
sauces (1-7)

Tuscan Chicken Liver Crostini (1-3-7-12)

Bruschetta (toasted bread) with tomatoes (1)

Bruschette con pomodorini freschi,pâté di fegatini dipollo,fagioli all’olio e crema di olive nere

Mixed bruschetta (toasted bread) with fresh cherry tomatoes, chicken liver pâté, beans in olive
oil, black olive cream (1-4-7-8-10)



Paccheri al pomodoro con burrata 17 €
Paccheri with Tomato Sauce and Burrata (1-3-6-7-10)

Tagliatelle al ragù 14 €
Fresh tagliatelle pasta with traditional meat ragù (1-3-6-9-10-12)

Tagliolini all’ astice 28 €

Lasagna della nonna 16 €
Italian baked pasta with layers of pasta, ragù, béchamel and cheese (1-3-7-9)

Spaghetti cacio e pepe 12 €
Spaghetti with pecorino cheese and black pepper (1-3-6-7-10)

Ravioli burro e salvia 13 €

Pappardelle al cinghiale 15 €
Pappardelle with wild boar and tomato sauce (1-3-7-9)

Spaghetti alla carbonara 15 €
Spaghetti with eggs, guanciale, cheese and black pepper (1-3-10-6)

Risotto ai frutti di mare 24 €
Seafood risotto 

Ravioli with butter and sage (1-3-6-7-10)

Guitar spaghetti with lobster (1-2-3-6-10-12)

P R I M I
 F I R S T  C O U R S E S

extra tartufo +7 euro



S E C O N D I
 M A I N  C O U R S E S

Tartare di manzo 18 €
Beef Tartare (3-4-10)

Filetto al Chianti 33 €
Fillet of beef with red wine sauce (1-7-12)

Filetto al pepe verde 33 €
Fillet of beef with green pepper (1-7-10-12)

Filetto alla crema di Gorgonzola 29 €
Fillet of beef with Gorgonzola cheese cream (1-7)

Roast beef alla senape e patate arrosto 19 €
Sliced roast beef served with mustard and roasted potatoes (10-12)

Darna di salmone in salsa di limone con patate 24 €
Salmon fillet in lemon sauce with potatoes (4-12)

Scaloppina di pollo al limone 17 €
Chicken scallopini with lemon sauce



L A  N O S T R A  B R A C E
 M A I N  C O U R S E S

Tagliata di manzo con funghi porcini 26 €
Grilled beef steak with porcini mushrooms

bistecca black angus 6,90 €/etto (min. 1.2 kg) 
International steak

Tagliata di manzo con rucola e grana 24 €
Sliced beef steak with rocket salad and parmesan cheese (7)

Bistecca taglio alla Fiorentina 5,90 €/etto (min. 1.2 kg) 
International steak

costata di manzo alla fiorentina 4,90 €/etto (min. 800 g)
florentine bone-in ribeye steak

Bistecca taglio alla Fiorentina IGP Chianina Toscana 7,50 €/etto (min. 1.2 kg)
Florentine steak of Chianina from Tuscany



Coperto / cover charge 3,50 €

Caprino 15 €
Lattuga croccante, formaggio di capra, pere, noci, olive, prezzemolo e cipolla

Goat cheese salad with pears, walnuts, olives, parsley, and onion

Beccafico 15 €
Lattuga croccante, verdure grigliate, pomodori secchi, mozzarella di bufala

Lettuce, arugula, grilled vegetables, sun-dried tomatoes and buffalo mozzarella

 Polpo e patate 17 €
Polpo tenero, patate morbide, prezzemolo fresco e olio extravergine d’oliva.

Tender octopus, soft potatoes, fresh parsley and extra virgin olive oil

Crunchy caesar salad 16 €
Lattuga croccante, pollo grigliato, scaglie di parmigiano, crostini dorati e salsa Caesar fatta in

casa.
Crisp lettuce, grilled chicken, parmesan shavings, golden croutons and homemade Caesar

dressing

I N S A L A T E
S A L A D

Greca 14 €
Lattuga fresca, cetrioli, cipolla, olive, feta, pomodorini

Fresh lettuce, cucumber, onion, olives, feta and cherry tomatoes

Nizzarda 19 €
Lattuga fresca, fagioli verde, uova soda, acciughe, capperi, olive, pomodorini, pattate lesse

Lettuce, green beans, hard-boiled eggs, anchovies, capers, olives, cherry tomatoes
 and boiled potatoes



Cheesecake 8 €

Panna cotta 7 €

Tiramisu 7 €

Spinaci saltati 7 €
Spinach

Verdure grigliate 9 €
Grilled seasonal vegetables

Patate arrosto 7 €
Roasted potatoes

D O L C I
D E S S E R T S

C O N T O R N I
 S I D E  D I S H E S

gelato affogato del vivoli 8 €
Vanilla gelato drowned in espresso coffee

Torta di mele con gelato 8 €
Apple Cake with Ice Cream

Torta al cioccolato con pere 8 €
Chocolate cake with pears

Insalata mista 8 €
Mix salad

Funghi porcini 8 €
Porcini mushroom



Coperto / cover charge 3,50 €

Risotto al tartufo 22 €
risotto with parmesan and fresh truffle

Tagliolini al tartufo 22 €
tagliolini with fresh truffle

Filetto di manzo al tartufo 34 €
fillet of beef with fresh truffle

Tartare di manzo al tartufo 22 €
Beef tartare with fresh truffle

Uova al tegamino con tartufo 10 €
Truffle eggs

Prosciutto crudo, burrata e tartufo fresco 19 €
Raw ham, burrata and fresh truffle

Crostini con burro tartufato e tartufo fresco 16 €
Toasted bread with truffled butter and fresh truffle

Carpaccio di manzo, rucola, grana e tartufo fresco 25 €
Beef carpaccio with argula, grana cheese and fresh truffle

T A R T U F O
T R U F F L E



Un’esperienza toscana da condividere 

Scegli il tuo taglio preferito e lasciati guidare in un viaggio di sapori autentici.

Ogni menu è pensato per due persone e include antipasto, contorno e dolce: il

perfetto equilibrio tra tradizione e gusto, per un momento da ricordare.

A Tuscan experience to share 

Choose your preferred cut and let yourself be guided through an authentic

journey of flavors. Each menu is designed for two people and includes a starter, side

dish, and dessert — the perfect balance of tradition and taste for a moment to

remember.

MENU BISTECCA

costata
da condividere

antipasto
gran tagliere toscano (7)

antipasto
gran tagliere toscano

(7)

fiorentina
da condividere

contorno a scelta

dolce a scelta

chianina
da condividere

contorno a scelta

dolce a scelta

antipasto
gran tagliere toscano (7)

contorno a scelta

dolce a scelta

TUSCAN

per persona per persona

42

49

59

FIORENTINA

CHIANINA

per persona

Coperto / cover charge 3,50 €



Caffè 3 €

Coca cola 5 €
Corrected coffee

Succo alla pera/ pesca/ mela / arancia 4 €
Pear / Peach / Apple / Orange Juice

Amari 5 €

Distillati a partire da 6 €

Peroni / birra moretti 5,50 €

Ichnusa non filtrata (cl 33) 6 €
Unfiltred Italian blonde beer

Birra 0.0 alcool 6 €

Spritz 8 €

Cocktail da 10 €

Cappuccino 4 €

Caffè corretto 4 €

Acque naturale / frizzante cl 75 3,50 €

Coffee

Corrected coffee

Still water / Sparkling water

Coperto / cover charge 3,50 €

B I B I T E  -  C A F F È  -  A M A R I
 S O F T  D R I N K S -  C O F F E E  -  D I G E S T I F S
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